&y NIAE IABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA

Teconpus
fs BOMNIECTU KAJ YXUBOTHM MKC £ INOAEC 17025
Foodielab 06 7.8-02
s PR 17025:2018

yn. ,Bopuc TpajkoBcku® bp.130
1000 Ckonje, MakenoHuja

U3BsewrTaj 6p. 212622/2 X

XemMucKa aHanm3a

Wme Ha 6apatenort : JKIM Bogosop H. UAnHAeH
Anpeca Ha bapatenot : ya. 9 66 UnuHaeH - OnwTuHCKa 3rpaga UnungeH

DaTtym Ha 3emarbe: 07.12.2022
Jatym Ha npuem: 07.12.2022

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha 6apatbe 3a UcnuTyBarbe: 212622 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha aeH 07.12.2022 roguHa, 0BNacTeHOTO AuLe H1ukona LIBETKOBCKM M3BPLLM 3eMarbe Ha npUMepoK Boaa
33 NUerEe 3a TeCTUpate Ha GU3IUUKO-XEMUCKA aHaNu3a.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha Npumepouy: BoaaTa 3a nuerbe e 3emeHa of, YajHa KyjHa og 0.Y , Kouo PauuH”
Bo c. MNeTpogel,

lll Mpumepouute ce 3eMeHM COrnacHoO NAaH 3a 3emarbe Ha npumepoum: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npUMepoLu.

IV Crangapau n metoam 3a 3emarbe Ha npumepoun: MKC ISO 5667-5:2007 — YnatcTBo 3a 3emarbe Ha
NpMmepoLn BOAA 33 NuUerbe 04, NPeYUCTUTENHM CTaHULM U BOAOBOAHWU AUCTPUBYTUBHU CUCTEMMU.

V [ononHysatba, OTCTanyBara Mau UCKY4yBatba 0f, METOAOT U OA NAAHOT 33 3eMarbe Ha NPUMepoLM: /

VI Pesyntaru:

KapakTepuctuku Ha npumepokoT: Bopga 3a nuerse — 0.Y ,Kouo Pauun", c. Metposey
(vme, Tproscko ume, cepuja, AaTym Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha TPaeHse, KONUYECTBO)

=L,
MepHa Coo6pasHocr
WUa. 6poj Napamerpn Tecr meron Peaynrar og Heoppe- FpaHuuHKM Japosonysa/
MCNUTYBareTo | AeHocrt BpefHOCTH Npudarnuso/
A He 3aposonysa
212600222 | Boja MKC EN ISO 7887:2011 0,9 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a40B0/yBa
Mupmc BPM 7.4 — 78x H.O / Hema 3a/10BONYBa
Bkyc BPM 7.4 — 79x H.4 / Hema 3ago0BonyBsa
Temnepatypa BPM 7.4 — 80x +10,4°C / 25°C 3aj0BoNyBa
MaTHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5NTU 3agoBsonysa
pH MKC EN ISO 10523:2013 T / 6,5-9,5 pH 3afj0Bonyea
eanHULM
MoTtpowysayka Ha KMnO, MKC EN ISO 8467:2007 1,88 mg/L / 8 mg/L 3ago8onyBa
En. cnpoBogamnsoct MKC EN ISO 27888: 2007 545 puS/ecm / 2500 pS/cm 3a40B0NYyBa
AmMOHMjaK (NH,) MKC ISO 7150-1:2007 0,034 mg/L / 0,5 mg/L 3a/0B0/YBa
HzdaHue: 1

Bepzuja: 4

1 Bo cuna 0d: 20.06.2022e,
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&y NAB TABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA
BONECTU KAJ }{UBOTHU

Foadélab OB 7.8-02
i .. M3BELLTAI .
3 O/, TABOPATOPUCKO UCMIUTYBAHE MIKC EN ISO/IEC

s s (co akpeguTMpaHo mocTpupatbe)

17025:2018
Hutputi (NO,) MKC 1SO 26777:2007 0,040 mg/L / 0,5 mg/L 3a40BO/yBa
Hutpatu (NOs) MKC ISO 7890-3:2007 8,8 mg/L / 50 mg/L 3a/10BONYBa
Xnopugu MKC 1SO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L sagosonysa |
Heneszo MKC ISO 6332:2007 0,057 mg/L / 0,2 mg/L sagosonysa |
PesugyaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L f 0,5 mg/L BBAGBOHYBBJ

WMcnuTyBaHMOT NpUMMEpPOK MM 3aZi0BOAYBa KpUTepuymuTe 3a BapaHuoT napamerap cornacHo MpasnaHukoT 3a 6e3beaHOCT 1 KBaUTET Ha
Bogara 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 MNpunor 1).

BpemeHCKM YCNOBM: O coHyeBo ¥ 06nayHO O NPOMEHAMBO [ BPHEXAMBO O Temnepartypa
HauuH Ha cknagupare: NagUunHUK

TemnepaTypa Ha NaAUAHUK 33 TPAHCNOPT Ha NpUmepoKoT: 4 + 2°C

MocTpupareTo e U3BPLLEHO 04, CTPaHa Ha:

O KnueHt 0 dya Nab Hukona LipeTkoBCKM (cO akpeauTMpaHa MeToaal). ... ol fiii,
— /vme, npesume Ha IMLETO KOe ro M3BPLUIMAO MOCTPUPAHETO

Qr a1
o 2\

myﬂdh&&)léﬂ; M-p [aHnena PUCTOCKA. .oweeueferernens
ACo ! Jume, npesume, notnuc /

W3pabortun: M-p Munuua Tpajnocuaﬁ}.{-? 7&4&4 o
/vme, npesume, notnuc / -

HaTtym(u) Ha useeaysarbe Ha NabopaTopPUCKUTE aKTUBHOCTU : F327022-12.12.2022
[JaTym Ha nsgasatrbe Ha ussewrTajoT: 12.12.2022

Co * ce 03HaYeHYBa HEAKPEAWMTUPAH METoH

**Kora KNMHeTOT He 6apa v3jasa 3a coobpasHOCT BO W3BELLTajOT ce U3BeCTYBa MEpPHAaTa HeoAPeAeHOCT, BO CUTE APYri CyYau MepHaTa HeoapeaeHoCT, ce
NPECcMeTyBa BO PE3YNTaTOT Camo No Baparbe Ha KNWEHTOT.

**+ co g3HavyBaaT METOAM KoM ce fobuenn oa cTpaHa Ha naBopatopuja co Koja ®ya flab uma cknyyeHo forosop 3a copaboTka

Uzjasa 3a HenpucTpacHocT
PakosopcreoTo Ha ANTY dya flab J00-Ckonje rapaHTMpa geKa cuTe akTUBHOCTH 33 MCMUTYBatbe Ce U3BPLUYBAAaT HEMPUCTPAcHO U
BO cornacHoct co Gaparara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe oANYyKM Ce HOCAT BP3 OCHOBa Ha objeKTMBHM OOKasM 3a
‘COTNAceHOCT CO pedepeHTHUTE CTaHAAPAM U BP3 OAJIYKUTE HE MOXKaT Aa BAMjaaT APYrM MHTEPECH UAKN APYTU CTPaHU U HUKO]
—4€Ma MnpaBo Aa BAMjae Ha BpaboTeHUTe BO OQHOC Ha pesynTaTMTe OAHOCHO Hema npaso Ha 6MN0 KaKBM BHATPELUHM,

HaABOPELWHN, KOMepLuUjanHU, GUHAHCUCKU U APYT BUA NPUTUCOLM U BAIMjaHuU]a.
3abenewxa bp. 1: Pesyntatute 0f TECTOBWTE CE O4HECYBaaT Camo 3a MCMMTYBaHWTE npumepouun. 0B0j NPOTOKOA He cmee A3 ce Penpoiyuupa OCBeH Co
nucmeHa go3eona Ha nabopaTopujaTta U BO LENoCT.
3abenelwka bp. 2: JlaBopaTopwjaTa He 0AroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLWTE [OCTABEHM Of NOAHOCUTENOT BO 6aPatLETO 33 UCNUTYBakbE.
3abenewsa bp. 3: Kora KNMEHTOT M3BPLUMA 3eMatbe Ha NpumepoLuTe, nabopaTopujaTta He HOCK OArOBOPHOCT 38 PENPEe3eHTaTUBHOCTa Ha NPUMEPOLIMTE.
3abenewa bp. 4: M3BewTajoT 04 NaboOPaTOPHCKOTO UCMUTYBAtbe Ce M3/aBa BO cornacHocT co [P 7.8 M3secTyBarbe 33 pesyntati.
3abenewxa bp. 5: [lOKONKY KAMeHTOT Gapa M3BeWTajoT 04 NAaBOPaTOPMCKO WCMUTYBatbe A3 COAPHM M3jasa 3a coobpasHocT, nabopatopujata nocranyea
COTNACHO NPABMAO 33 AOHECYBatbe Ha OA/yKa 3a w3jasa 3a coobpasvoct. Osa Npasuno e 8O cornacHocT co Touka 4.2.1 oa ILAC -G8:09/2019 Boawud 3a
[OHeCyBarbe O4/YKa W M3jaBa 3a coobpasHocT W rnack:
MNpaeuno Ha BuHapHa oanyKa 33 eHOCTABHO Npubakarse Kora:
- MamepeHaTa BPeAHOCT & Nog FpaHWLaTa Ha npudakaree AL=TL - ,3anosonysa” nu
- M3MEPEeHaTa BPeHOCT e Hag rpaHmMLaTa Ha npudakatbe AL=TL- , He 33a0eonysa “
COrNAcHO BAaMEYHHUOT NPasuiHMK Ha HaUWOHaNHOTO 3aKOHOAABCTEO.
3abenewra bp. 6: CuTe aKpeaMTMPaHK METOAW O ONCeroT Ha akpeauTaumja ce objaseHu Ha Beb cTpaHaTta www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Hadarue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222. |
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®Y[ /IAE IABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

TecTnpuse

;s EOHECT” KAJ H.{”BOTHM MRC EN ISOVIEC 17825
Foodi=lab b 7.8-02
.::’.:.‘.':;:J:!;::z::: M3BELLTA] O4 NABOPATOPUCKO UCMUTYBAHKE 0 50
(co akpeguTHpaHo mocTpuparse) MEC ENIISO/IE
17025:2018

yAn. ,bopuc Tpajrkoecku” bp.130
1000 Cronje, MakegoHuja

MU3BewTaj 6p.212622/2

MuKkpobuonoLlKka aHanumsa

Mme Ha ﬁapaTénoT : JKMN Bopgosopg H. UnuHaeH

Appeca Ha 6apaTtenoT : ya. 9 66 UnuHaeH - OnwTUHCKa 3rpaga UnunaenH

[atym Ha 3emarse: 07.12.2022
[aTtym Ha npuem: 07.12.2022

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

bpoj Ha bapame 3a ucnutysarse: 212622
MponpatHo nucmo (6p, gatym): /

| Bosea: Ha nex 07.12.2022 roauHa, 0BNacTeHOTo nuue Hukona LiBEeTKOBCKM M3BPLIM 3eMakse Ha MPUMEpPOK BoAa
3d NUeHe 3a TecTupakbe Ha MHKpOﬁHO.ﬂQLLIHa aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepoum: Boaata 3a nuerbe e 3eMeHa 0/, Yelma og, YajHa KyjHa op,
0.Y. ,Ko4vo PaumH”, o. MeTposel,

lll MpumepouuTe ce semeHM cOrnacHo NAaH 3a 3emarbe Ha npumepouun: OB 7.3-02 MnaH 33 3emarbe Ha

npUMepoLM.

IV Cranpapav v metoam 3a 3emarbe Ha npumepoumn: MKC I1SO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepouu 3sa
MUKpobBuonoLwKa aHanmsa

V BononHyeaksa, oTcTanyBarba uin UCKAYYyBakba 04 METOAOT U Of NNAHOT 33 3eMarbe Ha NPUMepoLM: /

VI PesynraTu:

1.Kapakrepuctuku Ha npumepokoT: Boga 3a nuerse — 0.Y. ,Kouo Paunn”, o.Merposey
(Mme, TproBcko UMe, cepuja, AaTyM Ha NPOU3BOACTEO, POK Ha Tpaewe, K0JAUYecTBOo)

Magka CoobpasHoct
Ua. j
. 6poj Napamerpy Thicr meTon Pesynrtar opg, Heoppene- FpaHHu4HM 3aposonysa/
UCNUTYBarbeTo ooy ¥ BpPegHoCTH NMpudarnuso/
He 3af0BONYBa
212600222 Pseudomonas aeruginosa MKCEN I1SO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apgoBonysa
Konndbopmru Gaktepum MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.coli MEKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
LipeBHW eHTEPOKOKU MHKCEN I1SO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonyBa
Cyndutopeayuypaykm MKCEN I1SO 264612 | (Q cfu/100ml / 0 cfu/100ml| 3agosonysa
aHaepobu
Bpoetse MMKpoOopraHusmm MKC EN IS0 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/mil 3apoBonysa
Ha KynTypa 22°C
bpoere MUKpoopraHuamm MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml 20 cfu/ml 3aposonyea
Ha Kynatypa 37°C /

McnuTyBaHMOT NPMMEPOK 1 3340BOAYBa KPUTEPUYMUTe 3a BapaHUOT NapameTap cornacHo MNpaBUnHUKOT 3a BesbeaHocT U
KBa/UTeT Ha BojaTa 3a nuekve (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1 u Mpunor 4)

Hzoanue: 1

| Bepsuja: 4

| Bo cuna oo: 20.06.20222
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oy NNAB TABOPATOPHUIA 3A UCTTUTYBAHE HA XPAHA U IMJIATHOCTUKA HA

Tecinpane

i BonEcT“ KA-I }K”BOTH“ MEL EN ISOEIRC 17025
Food@lab 0B 7.802 A
Bt i et o WU3BELWLUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE : @ -

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

AT - e
(co akpeguTMpaHo mocTpuparbe)

BpemeHcKM ycnosu: O coHYyeso Y 06/Ma4yHO [ NPOMEHAMBU [ BPHEXAWBO O Temneparypa
HauuH Ha CHKnagupake: nagunHUK
TemnepaTtypa Ha NaAWAHUK 38 TPAHCNOPT Ha NpumepokoT: 4+ 2°C

MoCTpUparbeTo e U3BPLIEHO Of CTPaHa Ha:

o ®yg Nab HuKona LIBeTKOBCKM (co akpeautupara metoaa).....loe e v
, Npe3nMme Ha JMLETO Koe ro M3BPLIMAD MOoCTpuparseTo /

Daobpun: AHapea bolwkaocKa.....A L L T L.
/ume, npesume, notnuc /

WU3pabotun: Hatawa MuneHKoBCKa......
/vme, npesume, notnuc /

Hatym(u) Ha ussegysarbe Ha nabopaTtopuckute aktueHocTu: 07.12.2022 - 10.12.2022
[atym Ha uspasarse Ha ussewTajoT: 12.12.2022

Co * ce 03HauYyBa HEAKPEAUTUPaH MeToL

**Kora KnuHeToT He Bapa u3jasa 3a cooBpa3sHOCT BO W3BELUTAjOT C& U3BECTYBa MEPHATA HEOAPEAEHOCT, BO CUTE APYrk CAYYaun MepHaTa HeogpegeHocT, ce
npecmeTyea BO pe3yNTaToT camo no Baparse Ha KIWEHTOT.

*** ca 03HaYYBAAT METOAM KoM ce A0BMeHw oa cTpaHa Ha nabopaTopuja co koja ®ya f1ab uma ckny4eHo forosop 3a copaboTka

M3jaea 3a HenpucTpacHoOCT

PakosoacTBoTo Ha ANTY dya Jlab 400-CKonje rapaHTUpa AeKa CMTE aKTUBHOCTU 32 UCNUTYBatbE Ce U3BPLIYBAAT HeNPUCTPACHO 1
B0 cornacHoct co Gapatbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe oAnyku ce HOcaT Bp3 OCHOBa Ha 06jeKTMBHM AOKa3w 3a
YCOFAAceHOCT cO pedepeHTHUTE CTaHAAPAM M BP3 OANYKMTE HE MOXaT @ BAMjaaT APYrY WHTEPeCH UAM APYTH CTPaHW U HUKO]
HemMa npaso Ja Baujae Ha BpaboTeHuTe BO OQHOC Ha Pe3yNTaTMTE OAHOCHO HEMa MpPaBo Ha 6MNO Kakeu BHaTPeWHwW,
HaJBOpPELLIHK, KOMepLUUjanHU, GUHAHCUCKM U APYT BUA NPUTUCOLM U BAIMjaHU]a.

3abenewra Bp. 1: Pesyntatute of TECTOBMTE Ce OAHECYB3aT CAMO 3a MCMWTYBaHWTE nNpumepouu. OBOj MPOTOKON He cmee Aa Cce penpoayurpa ocseH co
MWCMEHa 00380Na Ha habopaTopujaTa U BO Lenocr.

3aBenewsa Ep. 2: JlaBopaTtopujata He oArosapa 3a BEpPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTaBEHW Of NOLHOCMTENOT BO Bapatrbero 3a ucnuTysare.

3a6enewra Bp. 3: Kora KAWEHTOT U3BPLIWA 3EMarbe Ha npumepouuTe, nabopartopujara He HOCKH OArOBOPHOCT 33 PENPE3EHTATUBHOCTA Ha NPMMEPOLMTE.
3a6enewxa bp. 4: M3sewTajoT o4 N126OPaTOPUCKOTO MCNIMTYBakLE Ce U3AaBa BO cornacHoct co P 7.8 W3eectysarbe 3a pesynTatu.

3abenewra Bp. 5: [JoKoAKy knMeHToT 6apa u3gewWTajoT of 1abopaTopucKo MCNUTYBabe A3 COAPHKM M3jasa 33 coobpasHoct, naboparopuwjara nocranyea
COrNacHO NPaBuAo 328 QOHEeCYBakbe Ha OANyHa 33 M3jaea 3a coobpasHoct. OBa Npasuno e BO cornacHoct co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boauy 3a
LoHecysarse 04/yKa W U3jaBa 33 coobpa3sHOCT W rnacu:

Mpasuno Ha 6uHapHa oanyKa 3a eAHOCTaBHO NpudaKarbe Kora:

- M3MepeHaTa BpeaHOCT € NOA rpaHuuaTa Ha npudakare AL=TL - ,3as080nyBa" nm

- U3MepeHara BpPeAHOCT € Haj rpaHuuaTa Ha npudakaree AL=TL- , He 3a7080nyBa .

COTNAcHO Ba)EUKWOT NPaBuAHWK HA HALMOHE/IHOTO 3aKOHO3BCTBO.

3abenewxa Bp. 6: CUTe akpeaAUTMPaHU METOAM O ONCEroT Ha akpeauTaumja ce objaseHu Ha Beb cTpaHata www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk.

Hzoanue: 1 Bepzauja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222 |
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